Zytnie Zytnio-pszenne | Pszenno-zytnie
Pszenne Cukiernicze

BOCKER BIO STARTER
Mylanese Lievito Naturale

Posrednio - starter

Aktywny starter pszenny

z naturalnymi drozdzami

- Do tradycyjnego prowadzenia fermentacji pszennych
- Zapewnia stabilng jako$¢ fermentacji dzieki wyselekcjonowanym
bakteriom kwasu mlekowego oraz drozdzom zakwasowym

Flcione - ldealny do produkcji tagodnych i silnie aktywnych zakwasow

oo BE pszennych, ktére umozliwiajg pieczenie bez drozdzy piekarskich

- Owocowy aromat z podkreconym smakiem, dzieki optymalnemu
stosunkowi kwasu mlekowego i octowego

- Idealny do pieczywa pszennego i wypiekow drozdzowych

- Poprawia elastycznosc i krajalnos¢ miekiszu chleba

- Do drobnych aromatycznych wypiekdéw, w naturalny sposéb
wydtuza SwiezoS¢

Naturalne Za kwasy
| specjalne fermentacje
dla lepszego aromatu )



BOCKER BIO STARTER Mylanese Lievito Naturale
Aktywny starter pszenny z naturalnymi drozdzami

Ogodlne informacije:

Opierajgc sie na tradycyjnym procesie siegajgcym czaséw Grekow i Rzymian, BOCKER opracowat
aktywny starter pszenny BOCKER Mylanese Lievito Naturale. Naturalne drozdze w BOCKER
Mylanese Lievito Naturale pochodzg z owocow i nadajg wypiekom szczegolny aromat. Z BOCKER
Mylanese Lievito Naturale mozna przygotowac tradycyjne pszenne pieczywo.

Obszar dziatania: )
Fermentacja pszenna firmy BOCKER jest idealna do wypiekdw pszennych takich jak bagietki, biaty
chleb, ciabatta, bufki, ciasta drozdzowe i croissanty.

Sposob uzycia:

Wyprowadzana raz w tygodniu fermentacja BOCKER gwarantuje wysoki
poziom mikroflory. Ta mikroflora wykazuje silng aktywno$¢. Ciasta z uzyciem
tej fermentaciji sg stabilne i nadajg sie rowniez do obrébki mechanicznej.

Opakowanie:
BOCKER Mylanese Lievito Naturale jest dostarczany w 15 kg kanistrze lub
w IBC Kontener 600 kg.

Wysytka:

Ze wzgledu na wysokg aktywno$¢ produktu BOCKER Mylanese Lievito
Naturale, transport i przechowywanie odbywa sie wytgcznie w warunkach
chtodniczych 4-6°C
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