SPECYFIKACJA PRODUKTU

1 |BOCKER oznaczenie produktu : BOCKER BIO Le Chef
2 | BOCKER numer artykutu: 82-901-200
3 | Opis produktu: Starter do pszennych delikatnych zakwasow
Kolor Bialy do kremowego
Zapach Aromatyczny
Smak Owocowy - aromatyczny
Konsystencja Kruszonki
4 | Zastosowanie : Produkcja pieczywa
Dozowanie: 20 % w odniesieniu do bazy maki
5 | Warunki transportu: Przewozony do 5 dni nieschtodzony
6 |Warunki przechowywania: Przechowywa¢ w temp. +4°C do +6°C.
Po otwarciu szybko zuzy¢
Trwalo$¢ produktu: 28 dni, po dostarczeniu przechowywac¢ w temp 4-6°C. Zuzy¢
7 natychmiast po otwarciu
8 | Oznakowanie partii produkcyjnej: 8 — cyfrowy numer partii
9 |Cechy technologiczne:
Zawarto$¢ wody ok. 27%
Warto$¢ pH ok.4,0
10 |Skladniki: Produkty przemialu pszenicy*, skrobia pszenna*, woda, stod
pszenny*
11 | Skladniki z potencjalem alergennym:
Zgodnie z zatgcznikiem II Rozporzadzenia UE Zboze z zawarto$cig glutenu (pszenica)
1169/2011 ze zmieniajaca dyrektywa
Wartos$¢ odzywcza (rozp.1169/2011): Srednio
Wartos¢ energetyczna ( energia ) 1290 kJ / 304 kceal
12 | Tluszez, w tym: 0,79
- kwasy tluszczowe nasycone 029
- kwasy thuszczowe jednonienasycone 029
- kwasy tluszczowe wielonienasycone 0349
Weglowodany, w tym; 66,0 g
- Cukry 08¢
- Poliole 0,29
- Skrobia 60,049
Btonnik 1,79
Biatko 5749
Sél 0,09
Podczas przechowywania warto$ci odzywcze moga ulec zmianie poniewaz jest
to produkt aktywny.
Dane mikrobiologiczne
Drozdze zakwasowe i zywe kultury bakterii kwasu min. 10° jtk/g
13 | mlekowego
14 | Opakowanie i ilo$¢: Torba prézniowa (2 kg, 12,5 kg)
15 | Organ kontrolny: DE-OKO0-001
Zgodnie z unijnym rozporzadzeniem 848/2018 i 279/2021
16 | Pochodzenie surowca: Rolnictwo UE
Dodatkowe informacje:
Firma Ernst Bocker GmbH&Co.KG, produkuje zakwasy w tradycyjny sposob. W tym procesie dojrzaty zakwas jest
uzywany do inicjowania nowego zakwasu, dlatego zakwasy sg produkowane zgodnie z zasadg ,,naturalnej czystej
kultury”- kwas do kwasu. Gwarantuje to spdjny sktad bakterii kwasu mlekowego i drozdzy w zakwasie, ktory jest
regularnie kontrolowany przez wewnetrzne laboratorium. Firma produkuje swoje towary w Niemczech. Wedlug
17 |Rozporzadzenia (WE) nr 1830/2003 Zaden z produktéw nie musi by¢ oznaczony jako GMO. Produkty nie sg
poddawane dziataniu promieniowania jonizujacego i zgodnie z Rozp. (UE) 1169/2011 nie stosuje si¢ nanotechnologii.
Produkty i opakowania s zgodne z europejskimi i niemieckimi przepisami dotyczacymi zywnosci. Podczas
uzytkowania zaleca si¢ sprawdzenie deklaracji kazdego produktu zgodnie z lokalnymi wymogami prawnymi, aby
zapewni¢ prawidtowe oznakowanie.
Producent posiada certyfikaty: IFS, EKO, BIO-Suisse, Bioland, Kosher.
18 | Kraj produkcji: Niemcy
19 |Stan informacji: 03.01.2022r.
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* Produkty BIO (kontrolowane biologiczne uprawy)
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