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SPECYFIKACJA PRODUKTU

1. BOCKER nazwa produktu: Bocker Buchweizensauer
(wysuszony zakwas gryczany)
2. BOCKER numer artykutu: 84-000-800
3. Opis produktu:
Kolor Brazowo-bezowy
Zapach Kwasny, aromatyczny
Smak Kwasny, aromatyczny
Konsystencja Sypka
4. | Zastosowanie: Wytwarzanie chleba i innego pieczywa
Dozowanie Maka i zakwasy nie nadaja si¢ do spozycia na surowo i przed
spozyciem muszg by¢ poddane obrébce termicznej
4-8 % w odniesieniu do bazy maki
5. 'Warunki przechowywania: W chtodnym i suchym miejscu
6. | Trwalo$¢ produktu: 12 miesigcy
7. |Oznakowanie partii produkcyjnej: 8 — cyfrowy numer produktu
8. |Cechy technologiczne:
Wilgotnosé <8%
Wartos¢ pH 0k.3.6
Stopien kwasowosci 85+9
9. | Skladniki: Produkty przemiatu gryki
10. Skladniki z potencjalem alergennym:
Zgodnie z zatacznikiem Il Rozporzadzenia Moze zawiera¢ §ladowe ilo$ci zbdz zawierajace gluten
UE 1169/2011 z p6Zniejszymi zmianami
11. Warto$¢ odzywcza w 100 g produktu: Srednio
Wartos$¢ energetyczna ( energia ): 1600 kJ / 378 kcal
Thiszez, w tym: 329
- nasycone kwasy tluszczowe 099
Weglowodany, w tym: 67,09
- cukry 2549
Blonnik 4249
Biatko 1409
Sol 00g
12. | Dane mikrobiologiczne: Jtk/g
Catkowita liczba bakterii tlenowych ( 30°) <10%g
Escherichia coli <10%g
Plesnie <10%qg
Gronkowece kogulazo -dodatnie <10%g
Przypuszczalne Bacillus cereus <10%g
Zarodki Clostridia redukujace siarczyny <10%g
Salmonella n.n. w 25g
13. Kraj pochodzenia: Niemcy
14. Opakowanie: 25 kg- worek papierowy z folia PE od wewnatrz
15. Dane zwigzane z karta charakterystyki: Wysuszony zakwas (1)

Dodatkowe informacje:

Firma Ernst Bocker GmbH & Co. KG produkuje zakwas w sposob tradycyjny. W procesie tym dojrzaty
zakwas stuzy do zainicjowania nowego zakwasu.. Zakwas przygotowuje si¢ zgodnie z zasada ‘’naturalnej
czystej kultury’” - kwasne do kwasnego. Gwarantuje to stata kompozycj¢ bakterii kwasu mlekowego i drozdzy
w zakwasie, ktore kontrolowane jest przez wewng¢trzne laboratorium firmy Bocker.

Firma Ernst Bcker GmbH & Co. KG produkuje swoje produkty w Niemczech. Zgodnie z Rozporzadzeniem

( WE) nr 1830/2003 zaden z produktow firmy Bocker nie musi by¢ oznakowany jako GMO. Produkty nie sa
poddawane dziataniu promieniowania jonizujacego, a zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 1169/2011 nie

stosuje si¢ nanotechnologii.
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Produkt i jego opakowanie spelnia wymagania Unii Europejskiej i Niemieckiego Prawa Zywnosciowego
obecnie obowigzujacych przepisow zywnosciowych. Podczas uzytkowania zaleca si¢ sprawdzenie deklaracji
kazdego produktu pod katem zgodnosci z lokalnymi wymogami prawnymi w celu zapewnienia prawidtowego
oznakowania.

Aktualne certyfikaty IFS, Bio, Bio Suisse, Bioland, Koszernosci i produktéw Halal znajdujg si¢ na stronie
http://www.sauerteig.de/index.php/de/zertifikate.

Informacje zawarte w niniejszej specyfikacji sa prywatne i nie moga by¢ udostepniane osobom trzecim.
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