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Ihr Sauerteig-Spezialist

SPECYFIKACJA PRODUKTU

1 | BOCKER oznaczenie produktu BOCKER Reinzucht — Sauerteig Weizen
(czystohodowlany kwas)
2 BOCKER numer artykulu 82910500-004
3 | Opis produktu Starter zakwasowy
Kolor Jasny braz
Zapach Aromatyczny
Smak Kwasowy, aromatyczny
Konsystencja Miekka/pasty, w formie bloku
4 | Zastosowanie: Produkcja pieczywa
Dozowanie: Maki i zakwasy nie nadajg si¢ do spozycia na surowo i musza
by¢ poddane obrébce termiczne;j.
10% w stosunku do ilosci maki
5 | Warunki transportu do 5 dni nieschtodzony (temp. otoczenia)
6 | Warunki przechowywania w temp. 4-6 °C
7  Okres przydatnosci 35 dni, po dostarczeniu przechowywaé w temp.4-6°C,
po otwarciu natychmiast zuzy¢
8 | Oznakowanie partii Osmiocyfrowy numer partii
9  Cechy technologiczne
Wilgotnosé 0k.39%
Warto$¢ pH ok.4,3
Aktywnosc: Warto$¢ pH spada co najmniej o ok. 1,5 stopnia w ciagu 15
godzin fermentacji
(28°C, 10% starteru w przeliczeniu na baz¢ maki, TA 200)
10 Skladniki Produkty przemiatu zyta, pszenicy, woda
11 | Skladniki z potencjatem alergennym:
Zgodnie z zalacznikiem II Rozporzadzenia Zboze z zawarto$cia glutenu (pszenica, zyto)
UE 1169/2011 ze zmieniajaca dyrektywa
Wartosci odzyweze (V) 1169/2011 ): Srednio
12 Warto$¢ energetyczna /100g 1007 kJ / 238 kcal
Thuszcz, w tym: 119
- nasycone kwasy tluszczowe 0,29
Weglowodany, w tym: 43049
- cukry l4g
Btonnik pokarmowy 8,84¢g
Bialko 7549
Sel 00g
Podczas przechowywania wartos¢ odzywcza moze ulec zmianie poniewaz jest to
produkt aktywny
13 | Dane mikrobiologiczne jtk/g
Bakterie kwasu mlekowego 1x10°£50%
Drozdze 5x108 +50%
14 Kraj pochodzenia: Niemcy
15 | Oznaczenie opakowania Producent, nazwa produktu, waga, data przydatnosci
do spozycia, kod kreskowy GETIN 128
16 Opakowanie: Torba foliowa, 1 kg
17 | Dane zwigzane z kartg charakterystyki Brak danych dotyczacych niebezpieczenstwa produktu

Dodatkowe informacje:

Firma Ernst Bocker GmbH & Co. KG produkuje zakwas w sposob tradycyjny. W procesie tym dojrzaly
zakwas shuzy do zainicjowania nowego zakwasu.. Zakwas przygotowuje si¢ zgodnie z zasada ‘’naturalnej
czystej kultury” - kwasne do kwasnego. Gwarantuje to stala kompozycj¢ bakterii kwasu mlekowego i drozdzy
w zakwasie, ktore kontrolowane jest przez wewngtrzne laboratorium firmy Bocker.

Firma Ernst Bcker GmbH & Co. KG produkuje swoje produkty w Niemczech. Zgodnie z Rozporzadzeniem (
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WE ) nr 1830/2003 zZaden z produktéw firmy Bdcker nie musi by¢ oznakowany jako GMO. Produkty nie sa
poddawane dziataniu promieniowania jonizujacego, a zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 1169/2011 nie
stosuje si¢ nanotechnologii.

Produkt i jego opakowanie spetnia wymagania Unii Europejskiej i Niemieckiego Prawa Zywno$ciowego
obecnie obowigzujacych przepisow zywnosciowych. Podczas uzytkowania zaleca si¢ sprawdzenie deklaracji
kazdego produktu pod katem zgodnos$ci z lokalnymi wymogami prawnymi w celu zapewnienia prawidlowego
oznakowania.

Aktualne certyfikaty IFS, Bio, Bio Suisse, Bioland, Koszernosci i produktow Halal znajduja si¢ na stronie
http://www.sauerteig.de/index.php/de/zertifikate.

Informacje zawarte w niniejszej specyfikacji sa prywatne i nie moga by¢ udostgpniane osobom trzecim.
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