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SPECYFIKACJA  PRODUKTU 

Art. Nr. 1-432-00 

 

1 MALMON oznaczenie produktu:        BIO Słód pszenny (aktywny enzymatycznie) 

2 
 

Opis produktu: Jest to czysty, drobno zmielony słód pszenny (z pszenicy z 
upraw ekologicznych) o działaniu enzymtycznym. 
Stosowany do poprawy właściwości słabych mąk-poprawia 
objetość i jakość fermentacji. Dobrze wpływa na chrupkość 
i kolor skórki pieczywa, a przede wszystkim na smak.  

3 Składniki: Słód pszenny (Organiczny)  
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Cechy jakościowe: 
Konsystencja………………………………… 
Kolor………………………………………….. 
Smak........................................................... 
Zapach........................................................ 

 

Sypka, proszkowata z widocznymi cząstkami 

Jasno beżowy 
Słodowy, naturalny 
Aromatyczny 
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Zastosowanie: Produkcja chleba i innego drobnego pieczywa  oraz 

wyrobów cukierniczych 

6 Trwałość produktu: 9 miesięcy od daty produkcji (zamknięte opakowanie) 

7 Dozowanie: 0,5 – 2 % w stosunku do ilości użytych mąk 
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Dane fizyko – chemiczne: 

Wilgotność (%)……………………..………. 
Siła diastatyczna......................................... 
Pozostałość z sita [>200 µm].........……...... 

 

…………………………………………………………...≤ 10 %                                                                                                                            
…………………………………………………350 – 450 º WK                                                     
…………………………………………………………....≤ 20%                                                              

9 Pestycydy/Metale ciężkie/Mykotoksyny:  
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Wartości odżywcze w 100g: 
Wartość energetyczna ( energia )………… 
Tłuszcz………………………………………. 
w tym nasycone kwasy tłuszczowe……….. 
Węglowodany……………………………….. 
w tym cukry………………………………….. 
Błonnik……………………………………….. 
Białko…………………………………...……. 
Sól…………………………………………… 

 

…………………………………………...1511 kJ /  358 kcal 
……………………………………………………………2,3 g 
……………………………………………………………0,7 g 
…………………………………………………………69,0 g 
……………………………….…………………………8,3 g 

…………………………………………………………..11,0 g 
…………………………………………………………11,0 g 
 ………………………………………………………...0,01 g 

10 Alergeny wg LMIV 

Nr. Składnik Zawarte w 

recepturze 
Skażenie 

krzyżowe 
Nr. Składnik Zawarte w 

recepturze 
Skażenie 

krzyżowe 

1,1 Pszenica + - 8,2 Orzechy laskowe - - 

1,2 Żyto - - 8,3 Orzechy włoskie - - 

1,3 Jęczmień - - 8,4 Orzechy nerkowca - - 

1,4 Owies - - 8,5 Orzechy pekan - - 

1,5 Orkisz - - 8,6 Orzechy brazylijskie - - 

1,6 Kamut - - 8,7 Pistacje - - 
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1,0 Gluten + - 8,8 Makadamia - - 

2,0 Muszle 

skorupiaków 
- - 8,0 Orzechy - - 

3,0 Jaja - - 9,0 Seler - - 

4,0 Ryba - - 10,0 Gorczyca - - 

5,0 Orzeszki 

ziemne 
- - 11,0 Sezam - - 

6,0 Soja - - 12,0 Siarczyny ( E220, 

E228 ) 
- - 

7,0 Mleko krowie - - 13,0 Łubin - - 

8,1 Migdały - - 14,0 Muszle - - 

11 Technika genowa: 
Zgodnie z rozporządzeniem WE 
1829/2003 oraz 1830/2003  (nie ma 
obowiązku oznakowania) 

Produkt nie jest modyfikowany genetycznie, nie składa się  
z genetycznie modyfikowanych organizmów,  nie zawiera 
składników wyprodukowanych  z GMO. 

12 Oznaczenie opakowania: Dystrybutor, nazwa produktu, waga,  
data przydatności do spożycia 

13 Wymogi czystości: Starannie dobrane surowce spełniają obowiązujące 
przepisy i regulacje czystości FAO/WHO 

14 Opakowanie: 25 kg worki papierowe 

15 Stan informacji: 05.12.2018. 

16 Kraj pochodzenia surowców : Niemcy, Francja 

 
 
 


