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BOCKER

SOURDOUGH

SPECYFIKACJA PRODUKTU

, | BOCKER oznaczenie produktu : BOCKER BIO MYLANESE LIEVITO NATURALE
2 | BOCKER numer artykulu: B0001
3 | Opis produktu: Starter do pszennych delikatnych zakwasow
Kolor Jasny, ptowy
Zapach Aromatyczny
Smak Lekko kwasny, aromatyczny
Konsystencja Plynny, nadaje si¢ do pompowania
4 |Zastosowanie : Produkcja pieczywa i wyrobow cukierniczych
Maki i zakwasy nie nadaja si¢ do spozycia na surowo i przed
spozyciem musza by¢ poddane obrobce termiczne;.
Dozowanie 100 % (baza maki)
5 |Docelowa grupa konsumentow Ogot konsumentéow z wylaczeniem alergikow
6 | Warunki transportu: Transport chtodniczy w temp. +1°C do +6°C
Warunki przechowywania: Przechowywa¢ w temperaturze od +1°C do +6°C. Szybko zuzy¢
po otwarciu. Ptyn moze osiada¢. Wstrzasnaé lub wymieszac
mechanicznie przed uzyciem.
7 Aktywny zakwas: Podczas przechowywania pojemnik moze
pecznied.
8 |Trwalo$¢ produktu: ok.3 tygodnie, po dostarczeniu przechowywac w temp. od +1 do
+6°C, po otwarciu zuzy¢ jak najszybciej
9 | Oznakowanie partii produkcyjnej: Data produkgcji jest jednocze$nie numerem partii
Cechy technologiczne:
10 |Zawarto$¢ wody ok. 55%
Wartos$¢ pH 0k.3,6+0,4
11 | Skladniki: Produkty przemiatu pszenicy BIO*,woda
Skladniki z potencjalem alergennym:
12 | Zgodnie z zalacznikiem II Rozporzadzenia UE | Zboze z zawartoscig glutenu (pszenica)
1169/2011 ze zmieniajaca dyrektywa
Zagrozenia zdrowotne Alergeny-gluten
Wartos¢ odzywcza (rozp.1169/2011): Srednio
Warto$¢ energetyczna ( energia ) 745 kJ / 176 kcal
Thuszez, w tym: 0,6 g
- kwasy tluszczowe nasycone 02¢g
Weglowodany, w tym; 340 ¢
- Cukry 0,1g
Btonnik 10g
Biatko 4,7 g
13 | 501 0,0g
Podczas przechowywania wartosci odzywcze mogq ulec zmianie
poniewaz jest to produkt aktywny.
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Dane mikrobiologiczne
Bakterie kwasu mlekowego z rodzaju ok.1x 10°£50% jtk/g
Lactobacillus
Drozdze zakwasowe z rodzaj Candida ok.5x 10°+£50% jtk/g
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Niewlasciwe uzycie Spozycie poza datag minimalnej trwato$ci
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Organ kontrolny: PL-EKO-001
Zgodnie z unijnym rozporzadzeniem 2018/848 1 2021/279

17

Pochodzenie surowca: Rolnictwo UE

18

Opakowanie: 15 kg/ kanister HDPE
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Dodatkowe informacje:

Firma Malmon Radostaw Malmon produkuje zakwas w tradycyjny sposob. Dojrzaty zakwas stuzy do
rozpoczgcia fermentacji nowego zakwasu. Nasze zakwasy powstaja ten sposob zgodnie z zasadg czystej
naturalnej hodowli od zakwasu do zakwasu. Dzigki temu sktad bakterii kwasu mlekowego i drozdzy w zakwasie
jest zawsze stabilny. Sg one doktadnie badane przez nasze wewngetrzne laboratorium. Produkt wytwarzany jest w
Polsce. Zgodnie z obecnym stanem wiedzy, wszystkie wytwarzane produkty nie musza by¢ oznakowane zgodnie
z z Rozp. w sprawie Inzynierii Genetycznej 1829/2003, 1830/2003. Nie sa poddawane dziataniu promieniowania
jonizujacego i zgodnie z Rozp. 1169/2011 nie jest stosowana nanotechnologia. Produkt i opakowanie sg zgodne
z aktualnie obowiazujgcymi przepisami prawa zywnosciowego UE oraz niemieckiego prawa zywno$ciowego. W
przypadku stosowania produktu zaleca si¢ sprawdzenie deklaracji pod katem zgodnosci z lokalnymi wymogami
prawnymi w celu zapewnienia prawidtowego oznakowania produktu. Informacje zawarte w niniejszej
specyfikacji sg poufne i nie wolno ich przekazywaé osobom trzecim
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Kraj produkcji: Polska

21

Stan informacji: 14.02.2025 1.

* Produkty BIO (kontrolowane biologiczne upraw)
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