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Przygotowanie ciasta: bagietka wtoska Wartosci odzywcze w 100 g produktu:
NAZWA PRODUKTU ILOSC Kg Wartosci odzywcze w: 100 g *RWS
Maka Pizza Time 10.000 Wartos¢ energetyczna 999 12.0%
Pasta Madre di Grano 0.500 @dBoCKER Ttuszcz 0.79g 1.1%
Eden Malz Cool 0.400 [§ maimon] w tym kwasy ttuszczowe nas. 0.23g 1.2%
Drozdze 0.100 Weglowodany 490¢g 18.8 %
Sél 0.220 w tym cukry 20g 22%
Woda 7.000 Btonnik l6g 6.5 %
Biatko 70¢g 14.0 %
Sl 1.6g  262%

Razem: 18.220 kg

*Parametry wypieku oraz mieszania moga sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju *Referencyjna wartos¢ spozywcza dla przecietnej osoby dorostej
pieca i mieszarki. (8400 kJ/2000 kcal)
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Temperatura ciasta 24°C

Czas mieszania | bieg: 5 min ‘ Il bieg: 5 min

Czas lezakowania 45 min

Nawazka kesa ciasta 0.380 kg
—

Temperatura

Wilgotnos¢ 48%

Czas 8-16h

Temperatura géra 255°C (po 5 min) - 220°C
Temperatura dét 22C (po 5 min) - 200°C
Czas 25 - 28 min
Zaparowanie 250 mli
Zerwanie luftu po 12 min

SKLADNIKI: mgka pszenna typu 00 (Blu), woda, zakwas pszenny stabilizowany (zmielone produkty pszenicy, woda, ocet winny, sél, mgka
pszenna), Eden Malz Cool, sél, drozdze piekarskie.

Wszystkie sktadniki ciasta doktadnie wymiesza¢ przez 5 minut na wolnych obrotach, oraz 5 minut na szybkich
obrotach. Ciasto wtozy¢ do pojemnikdéw rozrostowych i pozostawi¢ w spoczynku na czas ok. 40 minut. Nastepnie
podzieli¢ ciasto na kesy o wadze 0.380 kg. Uformowac wstepnie i zostawi¢ na 20 min. Po tym czasie wydtuzyg,
obtoczy¢ w mace z grysikiem pszennym i utozy¢ w ptétnie do fermentacji. Pozostawié¢ w chtodni na czas 8 - 16 h
w temperaturze 4 - 6 0C. Po wyciggnieciu z chtodni pozostawi¢ w temperaturze otoczenia ma czas 45 minut.
Wypieka¢ na podanych parametrach.
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