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1. Opis wyrobu Product description
Mieszanka otrzymana przez wymieszanie skladnikow zgodnie z receptura, stosowana do poprawienia smaku i aromatyzowania potraw.
Przeznaczona dla ogétu konsumentdw z wylaczeniem oséb wrazliwych na alergeny wymienione na etykiecie. Dodawa¢ do potraw zgodnie z
dobrg praktyka produkcyjna. Wyprodukowano w Polsce.
The object of this specification is seasonings made by mixing specific components according to formula. Product is destined for all consumers excluding those
having an allergy to allergens listed on the label. Product is used to improve flavour and taste of food products. Add to foods in accordance with good

manufacturing practice. Produced in Po

2. Wpykaz skladnikow

land.

Ingredients

Sktadniki: oregano, bazylia, tymianek, czaber, estragon, rozmaryn. Moze zawiera¢ gluten, gorczycg, seler, soje.
Ingredients: oregano, basil, thyme, savory, tarragon, rosemary. Product may contain gluten, mustard, celery, soy.

3. Wymagania organoleptyczne Organoleptic requirements

Cecha Attribute Opis Description
niejednolita, wlasciwa sktadnikom,
Barwa Colour . o
non-uniform, specific for components
Zapach Smell Charakter}{styczny dla uzytych skladnilféw, bez zapachéw obcych
characteristic for components used, without off-odours
Smak Taste swoisty, charakterystyczny dla uzytych skladnikéw, bez posmakdéw obcych
specific, characteristic for components used, without off-flavours
Konsystencja Consistency sypka, loose

4. Wymagania fizykoc

hemiczne Physicochemical requirements

. . Wymagania Metoda badan na podstawie Podstawa prawna
Cecha  Attribute Requirements Analytical methods on the basis of Legal basis
Zawarto$¢ wody w %, nie wigcej niz
Water content in %, not more than 12 IL/B/FCh/1
Zawartos¢ po(%)lolu ogdlnego, %, nie wigcej niz 12 IL/B/ECh/3 .

Ash content, %, not more than Wymagania
Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% roztworze HCI, %, nie 2 IL/B/ECh/4 wewnatrzzaktadowe
wigcej niz  Content of ash insoluble in 10% HCI, %, not more than Inside company
Zawarto$¢ olejku, (ml/100 g), nie mniej niz requirements
Essentials oil content (ml/100 g), not less than 1.0 IL/B/FCh/2
Zawarto$¢ zanieczyszczef, szkodnikéw i ich pozostatosci niedopuszczalne IL/B/ECh/13
Pests and their residues content unacceptable
Zawarto$¢ metali szkodliwych dla zdrowia, mg/kg, nie wigcej niz Akred ane lab y
Content of metals detrimental for people’s health, mg/kg, not more than redytowane laboratoria Zalacznik 1-punkt 1
. zewngtrzne External accredited .
. otow lead 2,00 . Enclosure 1-point 1
. laboratories
*  kadm _cadmium 0,30

5. Wymagania mikrobiologiczne Microbiological requirements

Rodzaj drobnoustrojow Wymagania Metoda badan na podstawie Podstawa prawna
Microorganisms species Requirements Analytical methods on the basis of Legal basis
Escherichia coli <10%jtk/g cfulg IL/B/M/2 Zatgcznik 1-punkt 13
Salmonella nb w 25¢g not present in 25g IL/B/M/4 Enclosure I - point 13

6. Wartos¢ odzywceza 100 g produktu Nutritive value of 100 g of product

1 Warto$¢ energetyczna Energy 1130 kJ /270 kcal

2 Thuszcz Fat S56¢g

3 — w tym kwasy tl. nasycone 19¢

of which saturates i

4 Weglowodany Carbohydrates 23 ¢

5 - w tym cukry of which sugars 23¢g

6 Btonnik Fibre 39¢g

7 Biatko Protein 13¢

8 SOl Salt 0,12 ¢
Dane te zostaty wyliczone z receptur wedtug danych dostawcéw i literatury fachowej
dotyczacych uzytych surowcow i nie stanowig srednich analitycznych warto$ci zmierzonej.
The data have been calculated according to the suppliers formulas and professional literature
regarding usage of raw materials. It do not represent measure of average values analysis.
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7. Dodatkowe wymagania bezpieczenstwa zywnosci Additional food safety requirements
Podstawa prawna

Cecha Attribute Deklaracja Declaration h

Legal basis
Zawarto$¢ alergenow Produkt moze zawiera¢ gluten, gorczycg, seler, soje. Zatacznik 1-punkt 6
Allergens declaration Product may contain gluten, mustard, celery, soy. Enclosure 1-point 6
Nap romieniowante . Produkt oraz skladniki produktu nie zostaly poddane dzialaniu promieniowania : Zalacznik 1-punkt 9
Zywnosci promieniowaniem L o . R I .
A .. C jonizujacego. Product and its ingredients can not be treated with ionizing radiation. Enclosure 1-point 9
jonizujacym lonizing radiation
Identyfikowalno$¢ Producent ma wdrozony system identyfikowalno$ci sktadnikéw oraz opakowan. Zatacznik 1-punkt 15
Traceability Producer has a programme of traceability of ingredients and package. Enclosure 1-point 15
Pozostatosci pestycydéw Zawarto$¢ pestycydéw- zgodna z wymogami prawnymi. Zatacznik 1-punkt 10
Pesticides residue Pesticides residue content — according to legal requirements. Enclosure 1-point 10

8. Pakowanie Packaging
Opakowania jednostkowe sa cate, czyste i suche. Zabezpieczaja produkt przed zanieczyszczeniem i innymi zagrozeniami. Opakowania sa
zatwierdzone do uzytku w przemysle spozywczym. Sposob pakowania: worek papierowy z wktadem foliowym; zawarto$¢ opakowania netto:
10 kg. Palety stosowane do formowania jednostek tadunkowych sa czyste i suche. W celu zabezpieczenia opakowan z produktem paleta owinigta
jest folia stretch. Unit packaging whole, clean and dry. Packaging protect product from contamination and other dangers. They have allowed o use in food

production. Packaging methods: paper bag with foil inside; packaging net weight: 10 kg. Palettes are clean and dry. To prevent palettes from damages they are
covered with a sheet of polyethylene foil.

9. Znakowanie Labelling

Etykieta na kazdym opakowaniu jednostkowym zawiera: nazwe produktu, sktadniki, nazwe i adres producenta wprowadzajacego do obrotu,
kraj produkcji, mase¢ netto, dat¢ minimalnej trwato$ci, numer partii, warunki przechowywania, zawarto$¢ alergendw. Label put on each unit
packaging and it contain: name of the product, ingredients, name and address of the producer, country of production, net weight, date of minimal durability,
batch number, storage conditions, allergens content.

10. Przechowywanie Storage
Produkt nalezy chroni¢ od $wiatta i przechowywaé¢ w pomieszczeniach czystych, suchych, przewiewnych, wolnych od szkodnikéw,
zabezpieczonych przed dostgpem owadéw. Temperatura przechowywania nie powinna przekraczaé¢ 25° C, a wilgotno$¢ wzgledna do 75%. Okres
przechowywania w oryginalnych opakowaniach, liczac od daty produkcji wynosi: 18 miesi¢cy. Product should be stored in clean, dry, airy, free from
pests and protected from insects storehouse. Moreover, it has to be protected from light, storage temperature should not exceed 25°C with relative humidity not
more than 75%. Period of storage in original packaging, from date of production is: 18 months.

11. Transport Transport
Produkt przewozi¢ krytymi i czystymi $rodkami transportowymi zabezpieczajacymi przed uszkodzeniami, zabrudzeniami oraz szkodliwym
wpltywem czynnikéw atmosferycznych. Srodek transportu nie moze wykazywa¢ znamion obecnosci szkodnikéw i obcych zapachdéw. Product

should be transported in covered and clean means of transport, which protect from damaging, contaminating and atmospheric conditions. Means of transport
should not contain any trace of pests and foreign odours.
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