Ji BOCKER

SOURDOUGH

SPECYFIKACJA PRODUKTU

1 BOCKER oznaczenie produktu: BOCKER ActiVivo Wheat
2 BOCKER numer artykuhu; B0004
3 | Oznaczenie: Zakwas plynny
4 | Opis produktu:
Kolor Jasny, plowy
Zapach Aromatyczny
Smak Lekko kwasny, aromatyczny
Konsystencja Plynna, przeznaczona do pompowania
5 |Zastosowanie Produkcja chleba i pieczywa
Maka i zakwas nie nadaja si¢ do spozycia na surowo i przed
spozyciem musza by¢ poddane obrobce termiczne;j
Dozowanie: 10-30% w odniesieniu do maki
6 Docelowa grupa konsumentow Ogo6t konsumentow z wytgczeniem alergikow
Warunki przechowywania: W chlodnym miejscu w temp. 4-6°C
Produkt ptynny, moze si¢ rozwarstwi¢. Przed uzyciem nalezy
7 wstrzasngc¢ lub wymiesza¢ mechanicznie
8 | Trwalo$¢ produktu: 60 dni; po dostawie schtodzi¢ w temp. 4-6°C. Po otwarciu
szybko zuzy¢
9 | Oznakowanie partii produkcyjnej: Numer partii to jednoczesnie data produkc;ji
Wiasciwosci technologiczne:
10 Wartos¢ pH 3,6+0,4
Wartosci mogq sig zmienia¢ poniewaz jest to produkt aktywny
11  Skladniki: Maka pszenna, woda
12 | Skladniki z potencjalem alergennym Zboze z zawarto$cia glutenu (pszenica)
Zgodnie z zalacznikiem II Rozporzadzenia
UE 1169/2011 z p6zniejszymi zmianami
Zagrozenia zdrowotne Alergeny- gluten
Wartosci odzywcze: Srednio
Warto$¢ energetyczna ( energia ) 877 kJ /207 kcal
Thuszez 0,8 ¢g
w tym kwasy thuszczowe nasycone 02¢g
Weglowodany 39¢g
w tym cukry 0Og
Btonnik 1,8¢g
Biatko 6,2¢g
Sol Og
13
14 | Kraj pochodzenia/produkcji: Polska
Rolnictwo UE
Oznaczenie opakowania Producent, nazwa produktu, waga, numer partii produkcyjne;j,
15 data przydatnosci do spozycia
16 |Opakowanie: 15 kg kanister PE
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Dane zwiazane z Karta Charakterystyki:  Nie jest wymagana

18

Niewlasciwe uzycie Spozycie poza datg minimalnej trwalosci

19

Kod CN 19019099

20

Opakowanie: Kontener IBC, 800 kg
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Dodatkowe informacje:

Firma Malmon Radostaw Malmon produkuje zakwas w tradycyjny sposob. Dojrzaty zakwas stuzy do
rozpoczgcia fermentacji nowego zakwasu. Nasze zakwasy powstaja ten sposob zgodnie z zasadg czystej
naturalnej hodowli od zakwasu do zakwasu. Dzicki temu sktad bakterii kwasu mlekowego i drozdzy w
zakwasie jest zawsze stabilny. Produkt wytwarzany jest w Polsce. Zgodnie z obecnym stanem wiedzy,
wszystkie wytwarzane produkty nie musza by¢ oznakowane, zgodnie z z Rozp. w sprawie Inzynierii
Genetycznej 1829/2003, 1830/2003. Nie sg poddawane dziataniu promieniowania jonizujacego i zgodnie z
Rozp. 1169/2011 nie jest stosowana nanotechnologia. Produkt i opakowanie sg zgodne z aktualnie
obowiazujacymi przepisami prawa zywnosciowego UE oraz niemieckiego prawa zywnos$ciowego. W
przypadku stosowania produktu zaleca si¢ sprawdzenie deklaracji pod katem zgodnosci z lokalnymi wymogami
prawnymi w celu zapewnienia prawidtowego oznakowania produktu. Informacje zawarte w niniejszej
specyfikacji sg poufne i nie wolno ich przekazywaé osobom trzecim.
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Stan informacji: 04.03.2025r.

Malmon | Trablice 65A | 26-624 Kowala | NIP: 948 150 39 94 | Magazyn/Biuro: Mroczkéw Goscinny 52C | Opoczno 26-300
T: 44 7542 456 | T2: 44 75 42 454 | @: info@malmon.eu | www.malmon.eu




