% Ihr Sauerteig-Spezialist

SPECYFIKACJA PRODUKTU

1 |BOCKER nazwa produktu: BOCKER Bio Reis 25

2 | BOCKER numer artykuhu: 84-050-600

3 | Oznaczenie produktu Wysuszony, bezglutenowy zakwas

4 | Opis produktu
Kolor bezowy
Zapach aromatyczny
Smak kwasny, aromatyczny
Konsystencja sypki proszek

5 | Zastosowanie Wytwarzanie chleba i innego pieczywa 5-
Réznorodne 10% w odniesieniu do maki

6 | Warunki przechowywania W chlodnym i suchym miejscu

7 | Przydatnos$c¢ do spozycia: 12 miesiecy

8 | Oznakowanie partii produkcyjnej 8 — cyfr

9 | Wlasciwosci technologiczne:
Warto$¢ pH ok. 4,0
Stopien kwasowosci 25+ 3
Wilgotnos¢ <10%

10 | Skladniki: Ryzowe zmielone produkty (kbA)

11 | Skladniki z potencjalem alergennym: zgodne z | Nie zawiera glutenu < 20 ppm
zatacznikiem IT do rozporzadzenia (UE)
1169/2011 ze zmieniajaca dyrektywa

12 | Technika genowa: Nieobowiazkowa w oznakowaniu
Zgodnie z rozporzadzeniem (WE) 1830/2003

13 | Wartosci odzywcze w 100g: $rednio
Warto$¢ energetyczna (energia) 1467 kJ / 346 kcal
Thiszcz ,w tym: 26¢g
- nasycone kwasy thuszczowe 0,7¢g
- jednonienasycone kwasy thuszczowe- 08¢g
wielonienasycone kwasy thuszczowe 12g
Weglowodany, w tym 70 g
- cukry 33g
- alkohole wielowodorotlenowe 0,3g
- skrobia 60g
Blonnik 28¢g
Biatko 7,58
sél 008

14 |Dane mikrobiologiczne:
Aerobowa liczba zarodkow <10%g
Aerobowa mesofilna ilo§¢ zarodkéw <10%g
Escherichia coli <10%g
Salmonella 0/25g
Plesnie i drozdze <10%g

15 | Oznaczenie opakowania: Producent, nazwa produktu, waga, numer partii, data przydatnosci do

spozycia, kod kreskowy GTIN 128
16 |Opakowanie: Worek papierowy 25 kg




17 | Organ kontrolny: DE-OkO-001

18 |Pochodzenie surowca: Rolnictwo UE

19 |Dane zwigzane z karta charakterystyki: Wysuszony zakwas (1<5% kwas)

20 | Stan informacji: 10.11.2015r.
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