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SPECYFIKACJA PRODUKTU
Art. Nr. 84000349-203

1 IMALMON oznaczenie produktu Malmon Durum 3%
2 MALMON numer artykulu 84000349-203
Opis produktu.........cooooviiiiiiiiii Srodek piekarniczy na bazie zakwasu
3 Kolor. ..o zottawy
Zapach.......cooooiiiiiiii kwasny, aromatyczny
Smak.....oooiiii kwasny, aromatyczny
Konsystencja. ........o.vvevviveiiniininananannnn Sypka
4 Zastosowanie: Produkcja pieczywa
Maki i zakwasy nie nadaja si¢ do spozycia na surowo i musza
by¢ poddane obrobce termiczne;j
Dozowanie: 3%w odniesieniu do bazy maki
5 Warunki przechowywania W chiodnym i suchym miejscu
6 Trwalo$¢ produktu 12 miesiecy
7 Oznakowanie partii produkcyjnej 8 — cyfrowy numer produktu
8 Dane technologiczne
WaArtOSE PH . ..ot | e e ok. 3,5
N T0) 03 16 1 Q2 R0 11T s N 90+9%
9 Skladniki: Wysuszony zakwas (przemiaty twardej pszenicy DURUM),
gluten pszenny, srodek do przetwarzania maki: kwas
askorbinowy; enzymy
Skladniki z potencjalem alergennym:
10 Zgodnie z zatacznikiem Zboze z zawartoscig glutenu (pszenica)
do rozporzadzenia (WE) 1169/2011
ze zmieniajacy si¢ dyrektywa
11 Wartosci odzywcze: srednio/ 100g
WartoS€ ENETZELYCZNA . ..ovivit it iie i | it e e e e 1535 kJ / 364 kcal
LR T A 1ok 1 A S 5090
- KWasy thISZCZOWE MASYCOME. .. v iiii it | iiiite ettt et et et e e et et et et et et e e et et et e e e eeeneeenes 1049
WEglOWOAANY, W by I . ..ottt | eteiee et ettt ettt et et e e e e 3409
B o 1] o (= S R 319
15300} 11 031 S R 1109
BIaKO. e 36,09
S0l e e 00g
Dane mikrobiologiczne:
Calkowita liczba bakterii tlenowych | Lo e <10%g
ESCRETICHIA COLi... .. oo oo oo et e e e e e | e e e e e <10%/g
L2 PLEgMiEu et | e <10%/g
Gronkowce Koagulazo dodatnie. ... ... oo s | oo <10%g
PrzypuszCzalng BaACIIIUS CEFEUS. ... ....co.cvveeeeee | i e <103%/g
Zarodniki Clostridia redukujace SIarczyny.... | .o.oeiiininininiit e <103%/g
SAIMONCIIA .. ... .o oecee ettt et et i | e e e 025¢g
13 Oznaczenie opakowania Dystrybutor, nazwa produktu, waga, numer partii produkcyjnej,
data przydatnosci do spozycia, kod kreskowy
14 Opakowanie 20 kg worek papierowy
15 Dane zwiazane z kartg charakterystyki Suszony zakwas(1)

Dodatkowe informacje:

Zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1830/2003 produkt nie musi by¢ oznaczony jako GMO. Produkty nie sa
poddawane dzialaniu promieniowania jonizujacego i zgodnie z Rozporzadzeniem (UE) 1169/2011 nie stosujemy
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nanotechnologii. Produkt i opakowanie spetniaja europejskie i niemieckie przepisy dotyczace kazdego produktu
pod katem lokalnych wymagan prawnych, aby zapewni¢ prawidlowe oznakowanie. Informacje podane w

niniejszej specyfikacji sa poufne i nie mogg by¢ przekazywane osobom trzecim.
16 Stan informacji: \
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