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SPECYFIKACJA PRODUKTU
Art. Nr. 0063116

1 MALMON oznaczenie produktu: Mexicana
2 Opis produktu: Mieszanka do produkcji chleba i drobnego pieczywa
z duzg zawartoscig maki kukurydzianej
3 | Ocena sensoryczna:
Kolor/wyglad zewnetrzny........................ 2oty
Konsystencja.........ccoovvviiiiiiiiiiiien, Sypka bez grudek z widoczng kukurydzg
Smak/zapach.........ccoooviiiiiiiii, Swoisty bez obcych smakow i zapachow
4 | Skiadniki: maka pszenna, mgka kukurydziana, nasiona stonecznika,
ekstrudowana kukurydza, gluten pszenny, olej
rzepakowy, stabilizator: guma guar; enzymy, srodek do
przetwarzania maki: kwas askorbinowy.
5 |Zastosowanie: Produkcja chleba i drobnego pieczywa
Dozowanie: 50 % w stosunku do catosci maki
6 Wartosci odzywcze w 100 g produktu:
Warto$¢ energetyczna (ENergia)........cooeee | it 1737 kd / 414 kcal
JLIE (8 1= o2 N 14,549
W tym nasycone kwasy HUSZCZOWE....... | oo 1,19
L AT | (oo T = o Y2 53,09
1T 07 I 2 1,39
BAONNIK . ..o 6,69
BIAKO . .. e 14,549
ST <0,01g
Parametry mikrobiologiczne: Wartos¢ ( KbE/g) Wartos¢ ostrzegawcza (KbE/g)
(Produkt jest wolny od patogennych (jednostki tworzgce kolonie) (jednostka tworzgca kolonie)
mikroorganizméw i jest zgodny z europejskim
rozporzgdzeniem w sprawie aflatoksyn)
7 Ogodlna liczba mikroorganizmow(30°C) 1x1086 -
Escherichia coli 1%10° 1x10?
Gronkowce koagulazo — dodatnie 1%102 1x10°
(przypuszczalnie) Bacillus cereus 1%102 1x103
Zarodniki Clostridium redukujace 1%102 1x10°
siarczyny
Salmonella . nie obecne w 25 g
Formy drozdzy/ple$ni 1x103 -
Powyzsza specyfikacja opiera sie na wartosciach ,produktéw zbozowo macznych” wydanych przez DGHM (Niemieckie
Stowarzyszenie Higieny i Mikrobiologii). Ich zalecenia dotyczg towaréw, sprzedawanych bezposrednio klientom detalicznym
i nie dotyczg one surowcdéw ani potproduktow. Ze wzgledu, ze ten produkt jest surowcem do pieczywa, ktéry podlega obrobce
cieplnej, wartosci DGHM mozna traktowac jedynie jako wytyczne, co w przypadku przekroczenia tych wartosci zbywalnosc
produktu nie zostataby automatycznie obnizona.
8 |Sktadniki z potencjatem alergennym Jako sktadnik Mozliwosé skazenia
zgodnie z dyrektywa 1169/2011: krzyzowego
1) Zboza zawierajgce gluten tak nie
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oraz produkty pochodne

Pszenica tak nie
Jeczmien nie tak
Zyto nie tak
Owies nie tak
Orkisz nie tak
Kamut nie nie
Hybrydy nie nie
2 )Skorupiaki i produkty pochodne nie nie
3) Jaja i produkty pochodne nie tak
4) Ryby i produkty pochodne nie nie
5) Orzeszki ziemne (orzeszki arachidowe)

i produkty pochodne nie nie
6) Soja i produkty pochodne nie tak
7) Mleko i produkty pochodne nie tak

(tacznie z laktozg)

8) Orzechy, tj. migdaty, orzechy laskowe,
orzechy wioskie, orzechy nerkowca, nie tak
orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacja/orzech pistacjowy, orzechy

makadamia i produkty pochodne

9) Seler i produkty pochodne nie nie
10) Gorczyca i produkty pochodne nie nie
11) Nasiona sezamu i produkty pochodne nie tak
12) Dwutlenek siarki i siarczyny nie nie

w stezeniu powyzej 10 mg/kg

lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO2
13) Lubin i produkty pochodne nie tak
14) Mieczaki i produkty pochodne nie nie

Informujemy, ze powyzsza lista zanieczyszczen krzyzowych wskazuje na mozliwo$¢ przedostania sie $ladéw alergenéw poprzez linie
produkcyjne. Jest ona oparta na aktualnych informacjach i reqularnie weryfikowana. Potencjalne $lady alergenéw surowcow uzytych
do produkcji u odbiorcy, nie sg zatem brane pod uwage ani oceniane. Wykluczenie wszelkich alergendw wymienionych w powyzszej
tabeli z etykiet produktow wymaga zatem oddzielnego testowania i wigze sie z odpowiednim czyszczeniem oraz kontrolg produktu
koncowego. W zwigzku z tym producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za oznaki braku alergendw, ktére nie zostaty wczesniej
uzgodnione z producentem.

9 Technika genowa Produkt nie jest modyfikowany genetycznie, nie skfada sie
(Zgodnie z rozporzadzeniem UE-VO z genetycznie modyfikowanych organizméw, nie zawiera
1829/2003 i 1830/2003- nie ma sktadnikéw wyprodukowanych z GMO.
obowigzku oznakowania):

10 Warunki przechowywania: Miejsce chiodne i suche

11 Trwalosé produktu: 6 miesiecy od daty produkg;ji

(w zamknietym oryginalnym opakowaniu)
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12 |Opakowanie: 25 kg worek papierowy (wielowarstwowy )/750 kg paleta
Wszystkie opakowania towaréw zywnosciowych

sg bezpieczne (LFGB), zgodne z przepisami EU-VO
1935/2004 i VO 10/2011 i zaleceniami BfR.

13 Prawo zywnosciowe: Produkt jest zgodny z przepisami Republiki Federalnej
Niemiec oraz z dyrektywami i przepisami WE.

14 Stan informacji: 10.02.2025r.
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