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SPECYFIKACJA PRODUKTU

Art.

MALMON oznaczenie produktu
Opis produktu:

Nr. 10008

Mieszanka piekarnicza Nr 8

Mieszanka wieloziarnista do produkc;ji, ktérej uzyto:
stonecznik tuskany, ptatki owsiane, dynia fuskana, tamane
prazone ziarno soi, sezam, siemi¢ Iniane

Wymagania: mieszanka piekarnicza spetnia wymagania

normy ZN-RM-1 z dn. 05-03-2001 r.
Cechy jakosciowe:
KONSYSIENCIA. et Sypka
Barwa......oooiiii ....Niejednolita charakterystyczna dla sktadnikow mieszanki
SMAK. . Charakterystyczny dla sktadnikow
ZAPACK. .. Charakterystyczny dla sktadnikow
Zawarto$¢ zanieczyszczen organicznych
K (0742 ) TS nie wiecej niz 1
Wartos¢ odzywcza w 100 g;
WartoS€ energetyCzna ( €NErgia ).......cooe | ceiiiiiiii e 2340 kJ / 564 kcal
THUSZCZE . ..o e e e 41g
W tym Nasycone KWasy tUSZCZOWE......... | .ot e e 5149
LAY | (o Yo T = o Y P 219
WY CUKIY ..o e e e e 159
Btonnik.......coooiiii
BialKO . oo oo e 9,4 g
SOl jako SO NAtUrAINIE WYSIEPUJGCA | +rrrr+ rrrssmsssssssssssiss sttt 239
W NASIONACH e 0,02 g
Wymagania fizykochemiczne
i mikrobiologiczne:
ZAWANOSE WOAY ... .. eeieititee e e %(m/m), <13
Zawarto$¢ zanieczyszCzen organiCZNYCh. | ......c.iuie i Y%(Mm/m), < 1
Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnyCh.. | ... %(m/m), < 0,5
Zawarto$¢ zanieczyszczen
ferromagnetyCznyCh. ... ... mg/1kg surowca < 3
Liczba grzybow plesSniowyCh. .. ..o | wilg < 104
Obecnosé szkodnikow zywych
i martwych oraz pozostatosci
po szkodnikaCh e niedopuszczalna

Sktadniki z potencjatem alergennym:
Zgodnie z zatgcznikiem I
Rozporzgdzenia UE 1169/2011

z pbézniejszymi zmianami

Produkt zawiera gluten, soje, nasiona sezamu
i produkty pochodne.

Produkt poddany kontroli jakosci na zawartos¢ metali
Fe @ 2,0 mm SUS304 @ 3,0 mm; No-Fe @ 2,5 mm

Technika genowa ( Zgodnie
z rozporzadzeniem WE 1830/2003
nie ma obowiazku oznakowania )

Produkt nie jest modyfikowany genetycznie, nie sklada
sie z genetycznie modyfikowanych organizmow,
nie zawiera sktadnikow z GMO.

10 Warunki magazynowania i transportu

Nalezy przechowywaé w pomieszczeniach suchych,
czystych, przewiewnych, pozbawionych obcych zapachéw,
w temperaturze nie wyzszej niz 25°C i wilgotnosci
wzglednej 80%.
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‘ 11 |Przydatnos¢ do spozycia: 4 miesigce ( od daty produkciji)
12 |Opakowanie: 25 kg worki papierowe
Oznakowanie opakowania: Producent, nazwa produktu, waga,
13 data przydatnosci do spozycia
14 |Kraj produkcji: Polska
15 |Data aktualizaciji: 26.06.2025
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