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SPECYFIKACJA PRODUKTU

Art. Nr. 0306

1 |Malmon Nazwa produktu: Posypka kukurydziana do pieczywa

2 | Opis produktu: Teksturat kukurydziany otrzymany w procesie ekstruzji

3 | Skiadniki: Maka kukurydziana 100%

4 |Sposoéb uzycia/Przeznaczenie: Jako dodatek piekarniczy, a takze posypka
Cechy organoleptyczne:

Smak i Zapach...........oooevviiiiiiiin charakterystyczny dla uzytych sktadnikow.
Niedopuszczalne smaki i zapachy obce (stechty, zjetczaty,
SPAIONY ) .t

5 |Wyglad zewnetrzny.................oo grubo rozdrobniony eksudat kukurydziany.........................
Konsystencja.........ccovvviiiiiiiiiiinnnne. chrupigca, struktura porowata...............ccoooeiiiiiiii
Barwa........coooiii Kremowo-ZOta. ...,
Max. dopuszczalny poziom
ZanIECZYSZCZEN.....vuiiiii i, zgodny z wymaganiami Rozporzgdzenia Komisji (WE)

Nr 1881/2006, 1126/2007 i 629/2008.........c.ccevviniiieieannnn.
Dane fizyko — chemiczne:
ZaWArtOSC WOAY ... . e | e e e e <10%
ZawartoSC ChIOTKU SOAU. .......ee s et et e e e e e e <8%

6 |Zawarto$é popiotu nierozpuszczalnego
1T 0 0L T e 0,3%
Zawartos¢ zanieczyszczen
organicznych i NieorganiCznyCh. ... .. ... | .o niedopuszczalna
Obecnosé¢ szkodnikow zbozowo-

MACZNYCN. ... | niedopuszczalna
GeStOSC NASYPOWA. ... vveieieiiiiiieee | i 350-420 g/l
Zawartos¢ metali szkodliwych dla

zdrowia nie wiecej niz [mg/kg]

L OIBW (PD). et oot 0,2
Kadm (Cd) ..o e 0,2
Wartosci odzywcze w 100 g;

ENergia. . ..o 1544,93 kJ/ 368 kcal
BIatKO . . e | 7049
WeEgIoWOdaNY:. .. ... e | et e 79,0 g

8 |- WM CUKIY .o e 1649
TS ZCZ: oo e e 1849
- NASYCONE KWaSY tUSZCZOWE.... ..ot | o 0,29
BIONNIK. ..o | 3949
o <0,1¢g
Analiza mikrobiologiczna
Drobnoustroje tlenowe mezofilne. ... ... | .o 3x10° jtk/g
Bakterie zZ grupy COli........o o | oo e 108 jtk/g

9 Salmonella. ... | nieobecna
StaphylOCOCCUS UNBUS. .. .. | e 102 jtk/g
PlesSnie i droZdzZe. ..o | e 108 jtk/g
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10 Skladniki z potencjatlem alergennym:
Zgodnie z zatgcznikiem Il brak
Rozporzgdzenia UE 1169/2011
ze zmieniajgcg dyrektywg
11 Technika genowa: Zgodnie Produkt jest wolny od organizméw modyfikowanych
z rozporzgdzeniem (WE) 1829/2003 genetycznie
i 1830/2003 z pdzniejszymi zmianami-
produkt nie wymaga oznakowania
12 |Trwatos$¢ produktu 12 miesiecy
13 Magazynowanie i transport: Przechowywaé¢ w suchym i chtodnym miejscu
Transportowac¢ z zachowaniem wymagan dla produktéw
spozywczych
14 |Opakowanie: Worki papierowe powlekane PE- 12 kg
15 |Oznakowanie opakowania: Dystrybutor, nazwa produktu, waga,
data przydatnosci do spozycia
16 |Kraj pochodzenia Polska
17 |Data: 15.08.2023
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