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SPECYFIKACJA  PRODUKTU 

Art. Nr. 0306 

 
1 Malmon Nazwa produktu: Posypka kukurydziana do pieczywa 

2 Opis produktu: Teksturat kukurydziany otrzymany w procesie ekstruzji 

3 Składniki: Mąka kukurydziana 100%  

4 Sposób użycia/Przeznaczenie: Jako dodatek piekarniczy, a także posypka 

5 
 

Cechy organoleptyczne: 

Smak i Zapach………………………….. 

 

 

Wygląd zewnętrzny………..…………… 

Konsystencja………………………..…… 

Barwa…………………………………….. 

Max. dopuszczalny poziom 

zanieczyszczeń……………………..….. 

 

charakterystyczny dla użytych składników. 

Niedopuszczalne smaki i zapachy obce (stęchły, zjełczały, 

spalony)……………………………………………………………. 

grubo rozdrobniony eksudat kukurydziany………….………… 

chrupiąca, struktura porowata………………………………….. 

kremowo-żółta…………………………………………………….. 

 

zgodny z wymaganiami Rozporządzenia Komisji (WE)               

Nr 1881/2006, 1126/2007 i 629/2008………………………..… 
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Dane fizyko – chemiczne: 
Zawartość wody………………………… 
Zawartość chlorku sodu………….….… 

Zawartość popiołu nierozpuszczalnego 

w 10% HCl……….……………………… 

Zawartość zanieczyszczeń 

organicznych i nieorganicznych……….. 

Obecność szkodników zbożowo-

mącznych………………………………… 

Gęstość nasypowa……………………… 

 

………………………………………………….…………….<10% 

………………………………………………………...……….<8% 

 

……………………………………………………………...…0,3% 

 

……………………………………………..……niedopuszczalna 

 

……………………………………………..……niedopuszczalna 

………………..……………………………………….350-420 g/l 
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Zawartość metali szkodliwych dla 

zdrowia nie więcej niż [mg/kg] 

Ołów (Pb)………………………………… 

Kadm (Cd)……………………………….. 

 

 

……………………………………………………………….….0,2 

…………………………………………………………………..0,2 
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Wartości odżywcze w 100 g; 
Energia…………………………………… 
Białko…………………………………….. 
Węglowodany:…………………………... 
- w tym cukry…………………………….. 
Tłuszcz:………………………………….. 
- nasycone kwasy tłuszczowe…………. 
Błonnik…………………………………… 
Sól………………………………………… 

 

………………………………………….…..1544,93 kJ/ 368 kcal 

………………………………………………………...………7,0 g 

……………………………………………………………....79,0 g 

………………………………………………………………...1,6 g 

………………………………………………………………...1,8 g 

………………………………………………………………...0,2 g 

……………………………………………………………..….3,9 g 

……………………………………………………………….<0,1 g 
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Analiza mikrobiologiczna  

Drobnoustroje tlenowe mezofilne……... 

Bakterie z grupy coli………………...….. 

Salmonella………………………………..

Staphylococcus ureus……….………… 

Pleśnie i drożdże……………………….. 

 

………………………………………….……………..3x105  jtk/g 

…………………………………………..………………..103 jtk/g 

……………………………………………………….... nieobecna 

………………….…………………………………………102 jtk/g 

…………………….………………………………………103 jtk/g 
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Składniki z potencjałem alergennym: 
Zgodnie z załącznikiem II 
Rozporządzenia UE 1169/2011 
ze zmieniającą dyrektywą  

 
brak 

11 
 
 

Technika genowa: Zgodnie  
z rozporządzeniem (WE) 1829/2003                
i 1830/2003 z późniejszymi zmianami- 
produkt nie wymaga oznakowania 

Produkt jest wolny od organizmów modyfikowanych 
genetycznie 
 

12 Trwałość produktu 12 miesięcy 
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Magazynowanie i transport: Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu 
Transportować z zachowaniem wymagań dla produktów 
spożywczych  

14 Opakowanie: Worki papierowe powlekane PE- 12 kg 

15 
 

Oznakowanie opakowania: Dystrybutor, nazwa produktu, waga,  
data przydatności do spożycia 

16 Kraj pochodzenia Polska 

17 Data:  15.08.2023 


