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SPECYFIKACJA  PRODUKTU 

Art. Nr. 10038 
1. MALMON oznaczenie produktu:         Przyprawa Alpejska 

2. Opis produktu: Kompozycja przypraw do pieczywa wszelkiego 

rodzaju. 

3. Składniki: kolendra mielona, kminek mielony, koper włoski 

mielony, anyż mielony, słód jęczmienny. 

4. Zastosowanie: 

Dozowanie 

Do pieczywa wszelkiego rodzaju 

0,5-2,0 % w stosunku do użytej ilości maki 

5. 

 

Wartość odżywcza na 100 g 

produktu: 

Wartość energetyczna (energia) 

Tłuszcz 

w tym kwasy tłuszczowe nasycone 

Węglowodany 

w tym cukry 

Błonnik 

Białko 

Sól 

                  

 

 241,21 kcal/ 1005,6 kJ 

8,00 g 

1,60 g 

28,70 g 

3,20 g 

35,00 g 

10,50 g 

0,10 g 

6. 

 

Wymagania organoleptyczne: 

Barwa 

 

Zapach 

 

 

Smak 

 

beżowa do brązowej, 

 

przyjemny, aromatyczny, charakterystyczny dla 

użytych składników, niedopuszczalne zapachy obce 

 

swoisty, charakterystyczny dla użytych składników, 

bez obcych smaków 

7. Wymagania fizyko-chemiczne: 

 

Zawartość wody % wag 

 

Obecność szkodników i ich 

pozostałości 

 

 

 

nie więcej niż 12,0 

 

niedopuszczalna 

 

8. Zanieczyszczenia organiczne i ferromagnetyczne: 

Zgodnie z rozporządzeniem Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie 

najwyższych dopuszczalnych poziomów niektórych zanieczyszczeń w żywności oraz 

uchylającego rozporządzenia (WE) nr 1881 / 2006. 

9. Kontrola ciał obcych: 

Wizualna kontrola na każdym etapie produkcji, nadzór nad szkłem, plastikiem, drewnem 

 i metalem w zakładzie zgodnie z Procedurą nadzoru nad szkłem, plastikiem, metalami 

drewnem w zakładzie. 
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10. Wymagania mikrobiologiczne: 

Salmonella w 25 g 

E.Coli w 0,1 g 

Pleśnie 

 

nieobecna 

nieobecna 

<5x104 jtk/g 

11. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Technika genowa 

(Zgodnie z Rozporządzeniem (WE)  

1829-1830/2003 nie ma obowiązku 

oznakowania ): 

Produkt jest zgodny z aktualnym Rozporządzeniem  

(WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego  

i Rady w sprawie genetycznie zmodyfikowanej 

żywności oraz Rozp. (z 22 września 2003) (WE)  

nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady 

dotyczące możliwości śledzenia prod. wytwarzanych  

z GMO i żywności ze zmianami Dyrekt. 2001/18 WE: 

nie wymaga się identyfikacji: odnosi się do wszystkich 

surowców stosowanych łącznie dodatków i aromatów. 

12. 

 

 

 

 

 

 

 Składniki z potencjałem 

alergennym: 

Zgodnie z Rozporządzeniem 

Parlamentu Europejskiego i Rady 

(WE) 1169/2011 

 

 

 

Produkt zawiera gluten (jęczmień). 

Produkt może zawierać gorczycę, seler, soję – 

zakażenia krzyżowe z linii. 

 

13. 

 

 

 

 

 

Pozostałości pestycydów: 

Zgodnie z Rozporządzeniem 

Parlamentu Europejskiego i Rady 

(WE) nr 396/2005  

z późniejszymi zmianami 

WE/149/2008 

Poniżej dopuszczalnych limitów 

14. 

 

Napromieniowanie żywności 

promieniowaniem jonizującym: 

Produkt nie został poddany napromieniowaniu 

promieniowaniem jonizującym 

15. 

 

Produkt jest poddany detekcji na zanieczyszczenia metalami: 

FeØ 4 mm, Stainless steel (SS) Ø 4,0 mm, nieżelazne Non Fe Ø 4 mm 

16. 

 

Trwałość produktu: 12 miesięcy od daty produkcji  

 

17. Warunki przechowywania: Miejsce chłodne i suche 

18. 

 

 

 

 

 

Opakowanie: 

Opakowania czyste, suche, zabezpieczające produkt przed zanieczyszczeniem i zniszczeniem. 

Opakowanie jest zgodne z obowiązującymi przepisami w zakresie materiałów i wyrobów 

przeznaczonych do kontaktów z żywnością. Rozporządzenie (WE) 1935/2004  

i Rozporządzenie (WE) 10/2011 z późniejszymi zmianami. 

10 kg worek papierowy z folią od środka 

19. 

 

 

Oznakowanie opakowania: Dystrybutor, nazwa produktu, masa netto, data 

przydatności do spożycia, zalecane warunki 

przechowywania 

20. Kraj produkcji: Polska 

21. Stan informacji: 16.03.2026r. 

 


