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SPECYFIKACJA PRODUKTU
Art. Nr. 0030004

MALMON oznaczenie produktu:
Opis produktu:

Soft Burger
Srodek do wypieku pieczywa typu hamburger i hot-dog

Sktadniki:

Cukier, sél, mgka pszenna, gluten pszenny, emulgatory:
mono i digicerydy kwasow ttuszczowych, mono i
diglicerydy kwasoéw ttuszczowych estryfikowane kwasem
mono i diacetylowinowym; stodka serwatka w proszku,
maczka z kietkéw pszenicy, srodek przeciwzbrylajacy:
siarczan wapnia; regulator kwasowosci: dioctan sodu;
enzymy; srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy

4 | Ocena sensoryczna:
KONSYSIENCIA. .. et e proszek, bez zbrylen
00 ][ O jasnobezowy
Zapach/SmakK..........cccocooiiiiiiiiii i, wiasciwy, wolny od obcego smaku i zapachu
Zastosowanie:........coeiiii i e, Produkcja pieczywa typu hamburger i hot-dog
L I B Lo 7.0 )T 7= o1 [= o P 13% w przeliczeniu
................................................ na catkowitg ilos¢ maki
Wartosci odzywcze w 100 g produktu:
Warto$¢€ energetyCzna (ENErgia)........cc.vee | coveeitiiie e 1449 kJ / 342 kcal
THUSZCZ. ..o e e e e 3,849
6 W tym Nasycone KWasy tHUSZCZOWE. ... ... | oot 3,29
WEGIOWOTANY . ... . | e e 71649
W YN CUKEY et | e et e 63,049
B ONNIK . ..o 0,79
= | o O 49¢g
ST PP 15,19
Wartos$ci odzywceze podlegaja typowym zmianom w naturalnych
produktach.
Parametry mikrobiologiczne: Warto$¢ KbE/g Wartos$¢ ostrzegawcza
_(Produktjest wolny o_d d_robnoustrojéw chorobotwércgych i ( jednostki tWOFZE}CG kolonie) Kb E/g
{:ﬂs;t(z)gkzgr?;/ z europejskim rozporzgdzeniem w sprawie ( jednostki tWOFZQCG kolonie)
7 Aerobowa mesofilna liczba bakterii 1000 000 -
(30°C)
Escherichia coli 10 100
Gronkowce koagulazo — dodatnie 100 1000
(przypuszczalnie) Bacillus cereus 100 1000
Zarodniki Clostridium redukujgce 100 1000
siarczyny
Salmonella - Nie obecnaw 25 g
Drozdze/Plesnie 10 000 -

Powyzsze specyfikacje oparte sq na wartosciach dla ,mak zbozowych”, wydanych przez DGHM (Niemieckie Stowarzyszenie Higieny i Mikrobiologii”. Ich
zalecenia dotyczg towaréw sprzedawanych bezpos$rednio w sprzedazy detalicznej klientowi. Nie dotyczg surowcdéw ani produktéw posrednich. Poniewaz
nasz produkt jest surowcem do wypiekéw, ktére podlegajg obrébce cieplnej, wartosci DGHM mozna traktowac jako wytyczne, jesli te warto$ci zostang
przekroczone, zbyt produktu nie ulegnie automatycznemu pogorszeniu. Produkt musi by¢ wcze$niej poddany dziataniu wysokich temperatur, nie nadaje

sie do konsumpcji ‘na surowo”.

8

Sktadniki z potencjatem alergennym
zgodnie z dyrektywa 1169/2011

1) Zboza zawierajgce gluten oraz
produkty pochodne

Jako skfadnik Mozliwos¢ skazenia

krzyzowego

tak nie

Malmon | Trablice 65A | 26-624 Kowala | NIP: 948 150 39 94 | Magazyn/Biuro: Mroczkow Goscinny 52C | Opoczno 26-300
T. 44 7542 456 | T2: 44 75 42 454 | @: info@malmon.eu | www.malmon.eu




1998

j%malmoﬂ

Pszenica

Jeczmien

Zyto

Owies

Orkisz

Kamut

Odmiany hybrydowe

2 )Skorupiaki i produkty pochodne

3) Jaja i produkty pochodne

4) Ryby i produkty pochodne

5) Orzeszki ziemne (orzeszki
arachidowe) i produkty pochodne

6) Soja i produkty pochodne

7) Mleko i produkty pochodne

(tgcznie z laktoza)

8) Orzechy, tj. migdaty, orzechy laskowe,
orzechy wioskie, orzechy nerkowca,
orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacja/orzech pistacjowy, orzechy
makadamia i produkty pochodne

9) Seler i produkty pochodne

10) Gorczyca i produkty pochodne

11) Nasiona sezamu i produkty pochodne
12) Dwutlenek siarki i siarczyny

w stezeniu powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/I
w przeliczeniu na SO2

13) tubin i produkty pochodne

14) Mieczaki i produkty pochodne

tak nie
nie tak
nie tak
nie tak
nie tak
nie nie
nie nie
nie nie
nie tak
nie nie
nie nie
nie tak
tak nie
nie nie
nie nie
nie nie
nie nie
nie nie
nie tak
nie nie

Informujemy, ze powyzsza lista zanieczyszczen krzyzowych wskazuje na mozliwo$¢ przedostania sie $ladéw alergendéw poprzez linie

produkcyjne. Jest ona oparta na aktualnych informacjach i regularnie weryfikowana. Potencjalne $lady alergenéw surowcéw uzytych

do produkcji u odbiorcy, nie sg zatem brane pod uwage ani oceniane. Wykluczenie wszelkich alergenéw wymienionych w powyzszej
tabeli z etykiet produktow wymaga zatem oddzielnego testowania i wigze sie z odpowiednim czyszczeniem oraz kontrolg produktu

koricowego. W zwigzku z tym producent nie ponosi odpowiedzialnosci za oznaki braku alergendw, ktore nie zostaty wcze$niej

uzgodnione z producentem.

9 Technika genowa Produkt nie jest modyfikowany genetycznie, nie skfada sie
(Zgodnie z rozporzadzeniem UE-VO z genetycznie modyfikowanych organizméw, nie zawiera
1829/2003 i 1830/2003 nie ma skfadnikéw wwyprodukowanych zGMO.
obowiagzku oznakowania)

10 | Warunki przechowywania Miejsce chiodne i suche

11 Trwatosé produktu: 12 miesiecy

12 | Opakowanie: 25 kg worek papierowy

Opakowania towardw zywnosciowych sg bezpieczne,
zgodne z LFGB, z zaleceniami BfR oraz przepisami
EU-VO 1935/20004 i VO 10/2011. Materialy
opakowaniowe odpowiadajg wymogom LFGB oraz
wytycznymi WE oraz FDA.

13 |Prawo zywnosciowe; Produkt jest zgodny z przepisami Republiki Federalnej

Niemiec oraz z odpowiednimi Dyrektywami WE
lub Rozporzadzeniami WE.
14 | Stan informacji: 31.01.2025r.
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