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SPECYFIKACJA PRODUKTU

Art. Nr. 1-695-00

1 | MALMON oznaczenie produktu

Opis produktu

Cechy jakosciowe:

Termo Dinkel

Produkt zostat poddany obrébce termicznej
w catkowicie naturalnym procesie wytwarzania.
Poprzez zastosowanie Termo Dinkel ciasta sa
tatwiejsze w obrobce, majg wiekszg wydajnosé,
uzyskuje sie efekt emulgujgcy a pieczywo ma dtuzsza
Swiezos¢. Produkt posiada wysokg zdolnos¢ absorpcji
wody ( 2-2,5 raza wiecej niz swoja masa ).

bezowy
orkiszu
sypka

Zastosowanie:

Do wszelkiego rodzaju ciast chlebowych
Produkt moze by¢ stosowany jako zamiennik mleka w

4 chlebie bez laktozy
Trwatosé produktu 9 miesiecy od daty produkgc;ji
5
Dawkowanie 2 — 5 % ilosci maki z oryginalnej receptury
Wprowadzi¢ 2,5 razy tyle wiecej zimnej wody niz ilosci
produktu.
Np. na 1 kg Termo Dinkel nalezy da¢ 2,5 | zimnej
6 wody
7  Skiadniki maka_orkiszowa
8 Kraj pochodzenia sktadnikéw: Szwecja
9 Technika genowa: Produkt nie jest modyfikowany genetycznie, nie sktada

Zgodnie z rozporzgdzeniem 1829/2003
i 1830/2003 nie ma obowigzku oznakowania

sie z genetycznie modyfikowanych organizmaéw,
nie zawiera sktadnikow wyprodukowanych z GMO.

10 jonizujace:

Nanotechnologia i promieniowanie

Produkt i jego skfadniki nie sg poddane
nanotechnologii i promieniowaniu jonizujgcemu.

ciezkie:

11

Zanieczyszczenia, pestycydy i metale

Zgodnie z rozporzgdzeniem (UE) nr 396/2005
w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw
pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy
pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni oraz zgodnie z Rozp.(UE) 2023/915 z dn.
25.04.2023 ustalajagce  najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektérych zanieczyszczen w $rodkach
spozywczych

Sktadniki z potencjatem alergennym:
Zgodnie z zatagcznikiem Il Rozporzadzenia UE 1169/2011 z p6zniejszymi zmianami

Nr. Sktadnik Zawart. w recepturze | Skazenie krzyzowe
11 Pszenica - -
1.2 Zyto - -

12 1.3 Jeczmien - -
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14 Owies -
1.5 Orkisz -
1.6 Kamut -
1.0 Gluten +
2.0 Skorupiaki -
muszelkowe
3.0 Jaja -
4.0 Ryba -
5.0 Orzeszki ziemne -
6.0 Soja -
7.0 Mleko krowie -
8.1 Migdaty -
8.2 Orzechy laskowe -
8.3 Orzechy wloskie -
8.4 Nerkowce -
8.5 Orzechy pekan -
8.6 Orzechy brazylijskie -
8.7 Pistacje -
8.8 Makadamia -
8.0 Orzechy -
9.0 Seler -
10 Gorczyca -
11 Sezam -
12 Siarczyny (E220, E228) -
13 tubin -
14 Muszle -
13 Wartos¢ odzywcza w 100 g:
Warto$¢ energetyczna (ENergia).........ocvvivie | oiuieiii e 1471 kJ /352kcal
I (8527220 T 1Y/ 2 1,79
KWasy HUSZCZOWE NASYCONE. ... ...t | e et e e 0,39
WegloWwodany, W Y m . ... e 64,09
UK e e | e 0,849
[ 0] 011 2 9,049
BiatKO. ..o 15,0 g
0 o O 00g
14 'Wartos¢ mikrobiologiczna:
Ogolna liczba bakterii....... ..o | e <100 000 jtk/g
DIOZAZE. . . <1000 jtk/g
PlESNIE. ..o e <1000 jtk/g
oo O PP <10 jtk/g
SaAIMONEIIA. ... Nieobecna w 25 g
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15

Dane fizyko-chemiczne
WIilGOtNOSC ,%...evveeeeeiiiiee e,
Popidt, 600°C, Y...cccenvreieeiiiiieei e

16

Warunki przechowywania:

Przechowywac¢ w suchym i chtodnym pomieszczeniu

17

Wymogi czystosci:

Starannie dobrane surowce odpowiadajg aktualnie
obowigzujgcym przepisom prawnym i sg produkowane
zgodnie z GMP

18

Opakowanie:

25 kg dwuwarstwowe worki papierowe
(30 x 25 kg = 750 kg / paleta)

19

Oznakowanie opakowania:

Dystrybutor, nazwa produktu, waga,
data przydatnos¢ do spozycia

20

Stan informaciji:

18.03.2024
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