1998

Eﬂémalmoﬂ

SPECYFIKACJA PRODUKTU

Nr Art. M0002
1. |Oznaczenie produktu: Toast CL
2. |Numer artykutu:
M0002
3. Opis produktu:
Wyglad ogdiny Higroskopijny proszek bez widocznych zanieczyszczen ani
oznak zepsucia
Barwa Jasnobezowa z widocznymi, jasnobrgzowymi drobinkami.
Zapach Charakterystyczny dla produktu, bez obcych zapachow.
Konsystencja Sypka, delikatna, sucha
4. |Zastosowanie: Produkcja pieczywa wypiekanego na zakwasie
(Maki i zakwasy nie nadajg sie do spoZycia na surowo i nalezy je
) poddac obrébce termicznej przed spozyciem)
Dozowanie: 1% (w stosunku do ilo$ci maki)
5. |Warunki przechowywania: W chtodnym i suchym miejscu
6. Trwatosé produktu: Date przydatnosci do spozycia wyznacza najkrétszy termin
uzytego skiadnika
7. |Oznakowanie partii produkcyjnej: 8 — cyfrowy numer produktu
8. Wartosci fizyko-chemiczne:
Wartos¢ pH ok. 4,8
Zawarto$¢ wody 11,4 %
Stopien kwasowosci ok. 3013
Zawartos$¢ popiotu 0,81 %
9. Skiadniki:
Maka pszenna, wysuszony zakwas ( przemiaty pszenicy,
stéd pszenny), mieszanka enzymatyczna (Srodek do
przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy).
10. Sktadniki z potencjatem alergennym:
Zgodnie z zatgcznikiem Zboze z zawartoscig glutenu (pszenica)
do rozporzgdzenia (WE) 1169/2011
ze zmieniajgcy sie dyrektywg (Producent magazynuje inne alergeny takie jak: soja,
sezam, nabiat, jaja, orzechy) )
11. |Wartosci odzywcze: Srednia warto$¢ na 100 g:

Warto$¢ energetyczna

Ttuszcz

- w tym kwasy ttuszczowe nasycone
-jednonienasycone kwasy ttuszczowe
-wielonienasycone kwasy tluszczowe
Weglowodany

- w tym cukry

Zawartos¢ weglowodanow przyswajalnych
Biatko

Bfonnik

Sol

1468 kJ / 346 kcal
159
0,46 g
0,17 g
0,8¢g
7509
459
69,09
11,09
6,09
0,026 g
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12. |Dane mikrobiologiczne:
Calkowita liczba bakterii tlenowych (30+1°C) <1,0x10' jtk/g
Zawarto$¢ Clostridium perfringens ( 37+1°C) <1,0x10' jtk/g
Escherichia coli (44+1°C) <1,0x10' jtk/g
Prawdopodobne Bacillus cereus (30+1°C) <1,0x10' jtk/g
Gronkowce koagulazo-dodatnie (34-38°C) <1,0x10' jtk/g
P )
Salmonella (34-38°C, 37+1°C, 41,5+1°C _ =1.0x10jhe
’ » T nie obecnaw 25 g
13. |Oznaczenie opakowania: Producent, nazwa produktu, waga, numer partii
produkcyjnej, data przydatnosci do spozycia
14. Opakowanie: 25 kg worek papierowy z foliowg wkiadka
15. |Dodatkowe informacje:

Wstepna specyfikacja zostata stworzona na podstawie préby produktu rozwojowego. Ostateczna
specyfikacja i produkt mogg sie roéznic.

16.

Dodatkowe informacije:

Zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr 1830/2003 Zzaden z naszych produktéw nie musi by¢ oznaczony
jako GMO. Produkty nie sg poddawane dziataniu promieniowania jonizujgcego i zgodnie
z rozporzgdzeniem (UE) nr 1169/2011 nie stosujemy nanotechnologii. Produkt i opakowanie sg zgodne
z europejskimi i niemieckimi przepisami dotyczgcymi zywnosci. Podczas uzytkowania zaleca sie
sprawdzanie deklaracji kazdego produkt pod katem lokalnych wymogoéw prawnych, aby zapewnic
prawidlowe oznakowanie. Informacje podane w niniejszej specyfikacji sg poufne i nie mogg byé¢
przekazane osobom trzecim.

17.

Stan informaciji: \ 28.09. 2026r.
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