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WSTEPNA SPECYFIKACJA PRODUKTU
Nr Art. 84 000 368

1 |Oznaczenie produktu Toast CL

2 Numer artykutu 84 000 368
Opis produktu:

KOIOT ..o, Zoltawo-bragzowy

3
Zapach........ooiiiii i, aromatyczny
SMAK. .. kwasny, aromatyczny
Konsystencja..........cocooviiiiiiiiiiiinn Sypka

4 Zastosowanie: Produkcja pieczywa wypiekanego na zakwasie

(Maki i zakwasy nie nadajg sie do spozycia na surowo i nalezy je
] poddac obrébce termicznej przed spozyciem)
Dozowanie: 0,5% (w stosunku do ilogci maki)

5 Warunki przechowywania W chtodnym i suchym miejscu

6 Trwalos¢ produktu 540 dni

7 Oznakowanie partii produkcyjnej 8 — cyfrowy numer produktu

8 Danetechnologiczne
Warto$¢
0 o ok. 3,6
StOPIEN KWASOWOSCI. .. .ee it e et ee e ok. 60+6

9 Skiadniki: Suszony zakwas (przemiaty pszenicy, stéd pszenny),

Srodek do przetwarzania maki: (kwas askorbinowy), enzymy.
Sktadniki z potencjatem alergennym:
Zgodnie z zatgcznikiem Zboze z zawartoscig glutenu (pszenica)

10 |do rozporzadzenia (WE) 1169/2011
ze zmieniajgcy sie dyrektywg (Dystrybutor magazynuje inne alergeny takie jak: soja,

sezam, nabial, jaja, orzechy)

11 Wartosci odzywcze: Srednio/ 100g
Warto$€ energetyCzna .........oeiuiiiiiii | i 1515 kJ / 357 kcal
THUSZCZ CatKOWILY .. ...t e et ettt 1,19
- KWaSY tHUSZCZOWE NASYCONE. ... .. ettt ittt et ettt ettt aens 0,29
WegloWOodany, WYMo | e 71049
o1 U ][ s 249
BIONNIK . .. e e s 6,19
= £ 9,89
o 0,09
Dane mikrobiologiczne:

Catkowita liczba bakterii tlenowych (30°C) <10%g
Escherichia coli <10%g
Plesnie <10%g
Gronkowce koagulazo-dodatnie <10%g
Prawdopodobne Bacillus cereus <10%g

12 Zarodniki Clostridium redukujgce siarczyny <10%g
Salmonella nie obecna w 25 g
Oznaczenie opakowania Dystrybutor, nazwa produktu, waga, numer parti

13 produkcyjnej, data przydatnosci do spozycia
Opakowanie 25 kg worek papierowy z foliowg wkiadkag
Dodatkowe informacje:

Wstepna specyfikacja zostata stworzona na podstawie préby produktu rozwojowego. Ostateczna

14 specyfikacja i produkt mogg sie réznic.
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15 |Powiagzana karta charakterystyki | Karta charakterystyki nie jest konieczna

Dodatkowe informacje:

Zgodnie z rozporzgdzeniem (UE) nr 1830/2003 zaden z naszych produktéw nie musi by¢ oznaczony
jako GMO. Produkty nie sg poddawane dziataniu promieniowana jonizujgcego i zgodnie
z rozporzgdzeniem (UE) nr 1169/2011 nie stosujemy nanotechnologii. Produkt i opakowanie sg zgodne
z europejskimi i niemieckimi przepisami dotyczacymi zywno$ci. Podczas uzytkowania zaleca sie
sprawdzanie deklaracji kazdego produkt pod katem lokalnych wymogdéw prawnych, aby zapewnic¢
prawidtowe oznakowanie. Informacje podane w niniejszej specyfikacji sg poufne i nie mogg byc¢
16 |przekazane osobom trzecim.

17 |Stan informacji: 22.01. 2025r.
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