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SPECYFIKACJA  PRODUKTU 
 

 

1. Malmon Nazwa produktu:  Śruta sojowa (Łamane prażone ziarno soi) 

2. 

Opis produktu: Produkt wykonany z ziarna o wysokiej 

wartości biologicznej. Ziarno soi poddane 

obróbce cieplnej, NON-GMO <0,1%, które 

jest certyfikowane przez niezależny organ 

inspekcyjny.  

3. Składniki:   Soja  

4. 

Dane fizyko – chemiczne:  

Wygląd 

Zapach 

Smak 

Kolor 

Wilgotność  

Granulacja: >3000µm                                                    

2000-3000 µm                                                                    

1000-2000 µm                                                                  

< 1000 µm  

 

 

rozdrobnione ziarno soi 

charakterystyczny 

orzechowy 

jasno- brązowy 

max. 5,5-10 % 

max. 3% 

min.62% 

max.35% 

max.5%  

5. 

Wartości odżywcze w 100 g;  

Energia (kJ/kcal) 

Tłuszcze 

w tym nasycone kwasy tłuszczowe 

Węglowodany 

w tym cukry 

Błonnik 

Białko 

Sól 

 

1965/470                                                                              

24g                                                                     

4,1g                                                                        

16g                                                                       

16g                                                                           

13g                                                                                

44g                                                                                  

0,02g                         

 

 

6. 

Mikrobiologia:   

Całkowita liczba drobnoustrojów  

Drożdże  

Pleśnie |                                                                       

E.coli                                      

Salmonella                                                                  

Enterobakterie                                                                   

Bacillus cereus  

 

 

<100 000jtk/g 

<10 000jtk/g 

<10 000jtk/g                                                                                

<10jtk/g                 

nieobecne w 25 g                                                                                

<1000jtk/g                                                                                                                                 

<1000jtk/g                                       

9. 
Deklaracja: Ten produkt spożywczy spełnia wszystkie 

wymogi austriackiego prawa żywnościowego 
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oraz najnowsze przepisy UE. Wszystkie użyte 

materiały opakowaniowe są zgodne z 

obowiązującymi przepisami w ich aktualnym 

brzmieniu. 

Produkt odpowiedni dla wegan/wegetarian. 

10. 

Technika genowa:  

Zgodnie z rozporządzeniem (WE) 1829/2003 i 

1830/2003 z późniejszymi zmianami 

Non-GMO 

11. 

Składniki z potencjałem alergennym: Zgodnie 

z załącznikiem II Rozporządzenia UE 

1169/2011 ze zmieniającą dyrektywą  

 

Produkt jest alergenem  

Podczas zbiorów i/lub transportu z pola do 

magazynu możliwe jest zanieczyszczenie 

krzyżowe zbożami zawierającymi gluten. Na 

miejscu młyna przetwarzana jest wyłącznie 

soja. 

12. 
Opakowanie:  Worek papierowy o masie netto 25 kg,  

750 kg – paleta,  

13. 

Warunki przechowywania:  

 Produkt odpowiada Rozporządzeniu (WE) 

178/200 oraz wszystkimi innymi 

obowiązującymi przepisami WE dot. żywności.  

Przechowywać w chłodnych i suchym 

miejscu.                                                             

Trwałość wynosi 12 miesiące od daty 

produkcji. 

14. Kraj pochodzenia/Kraj produkcji  EU/Austria 

15. Numer taryfy celnej: 12019000 

16. Data:  02.01.2025r. 

 

 


